Aperitivos
Martini, Moscatel, Gin, Ténico, Manteiga, Queijo e Presunto
Rissdis de camarédo, Croquetes de vitela, Pastéis de bacalhau
Entradas De Marisco

Camarao Cozido, Sapateira Recheada, Améijoa

Sopa

(Escolher uma Sopa)

Creme de Marisco, Creme de Legumes, Creme de Alho Francés, Sopa de legumes
Pratos quentes

(Escolher Dois Pratos)
Bacalhau Assado na Brasa com batata a Murro/ Medalhdes de Cherne com Molho de Camaréao/Arroz de Marisco,

Arroz de Tamboril/Medalhdes de Vitela grelhados/Picanha Grelhada/Cabrito Assado no Forno

Bebidas

Vinho Branco e tinto da casa e Sangria
Refrigerantes

Aguas minerais
Sobremesas

Frutas:

Salada de frutas, Fruta da Epoca

Doces:
Mousse de chocolate, Pudim Flan, Brigadeiro, Tarde de Natas, Doce da Casa, Bolo de Bolacha
Café
Digestivos
Bagaceira, Brandy, Améndoa Amarga, Licor Beirdo, Licor do Whisky, Vinho do Porto, Whisky Novo
Restaurante O Padeiro — Preco 35 euros por pessoa

Criancas 4 aos 10 anos ( 5026 )
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